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Hermelin v bramborovém tésti¢ku

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 strouzky - ¢esnek
1 ks vejce

olej na smazeni
podle potieby::

na ozdobu::

mlety Cerny pept
sul

2 ks brambory
tésticko::

2 1zice hladka mouka
1 ks hermelin
sekana petrzelka

Postup

Hermelin rozkrojime podélné na dvé kolecka. Zelenou petrzelku nasekame. Cesnek oloupeme a utfeme se soli
a pepfem. Brambory oloupeme, omyjeme a nastrouhame na jemném struhadle. Pfebyte¢ny vylouhovany skrob
slijeme.

Bramborové tésticko: Do nastrouhanych brambor piidame vejce, mouku a utfeny Cesnek se soli a pepiem.
Tésticko promichame.

Na panvi rozpalime olej, na kterém nabérackou z tésta vytvorime dvé placicky. Na n¢ polozime kolecka
hermelinu a kazdou placic¢ku zvIast’ prelijeme bramborovym téstickem.

Hermelin v bramborovém tésticku smazime dozlatova z obou stran. Thned podavame.

Hermelim v bramborovém tésticku zdobime usekanou petrzelkou a podavame tfeba s ostrym kecupem. Dobie
chutnd i s ¢esnekovymi dipy.

Poznamka

Recept na rychlou vecefi, teply ptedkrm nebo chutovku. Hermelin smazeny v bramborovém tésté podavame
horky. Vyborné chutné s ¢esnekovymi dipy.
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