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Salat z rajcat a paprikoveho salamu

Kategorie: Uzeninové salaty
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500?g rajcat

2 piepulenych 2 jarni cibulky
1 1Zice nakrajené najemno 3 1zice extra panenského olivového oleje octa
nejlépe sherry 250?g pikantni paprikové klobasy (Cabajka

chorizo) 1 1zice olivového oleje sul a pept

nejlépe Cerstveé mlety

Postup

1. Rajcata a cibulku v mise osolte a opepiete, zakdpnéte olejem a octem. Promichejte a nechte ptil hodiny stat.
2. Pted koncem této doby nakrajejte klobasu nasikmo. V silnosténné panvi rozehtejte 1zici oleje a minutu na
ném opékejte uzeninu, pak ji vyjméte dérovanou nabérackou a nechte stranou. Trochu aromatického

paprikového oleje z panve pridejte k rajcatim a promichejte.

3. Dérovanou nabérackou rozdélte rajcata s cibulkou na talife nebo do misek a navrste na né opecenou
klobasu. Zakapnéte st'avou z misy, pomelte trochou pepie a podavejte.

Strana 1/1



