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Bortvkovy sen-dort jedna basen
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Hodnoceni: nezadano
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Suroviny

40gpudinkového prasku(pouzivam 1 vanilkovy pudink)250ml mléka,200g mouckového cukru,500g mékkého
tvarohu,1 sacek vanilkového cukru,75g masla,4 platky zelatiny,250 ml smetany ke Slehani,350g bortivek,2
balicky piskott

Postup

pudinky rozmichdme v troSe mléka ,,zbylé mléko nalijeme do malého hrnce,ptidame 50g mouckového cukru a
pfivedeme k varu,pfilijeme pudinkovou zalivku a uvatime pudinky.....ihned pfelijeme do néjaké misky a
nasypeme na pudink jesté¢ 50 g cukru moucka a nechame zcela vychladnout

do misy si ddme tvaroh,zbyly mouckovy cukr,saéek vanilkového cukru,méslo a vyslehame dohladka
pfipravime si vySlehany krém a pudinky

po 1zi¢kach ptidavame do krému vychladly pudink a vymichame do hladka

tady uz vymichéano jak ma byt

tady jsou platky Zelatiny,v jednom baleni jich koupite myslim,ze 6;-)

zelatinu dame asi tak na 10 minut nabobtnat do studené,nebo vlazné vody(nesmi byt tepla!!)

tady nabobtnana zelatina

vyslehdme 200 ml smetany

vymackana Zelatina

ve zbylych 50 ml smetany rozpustime Zelatinu,ale jakmile se Zelatina rozpusti,ihned sundame z ohné
rozpusténa zelatina ve smetané

do krému za§lehame vymichanou smétanu a poté pozor ZAMICHAME!! smetanu se Zelatinou

pipravime pisSkoty

ptl dokonc¢eného krému smichame se 150g bortivek

na dno formy dame piskoty a na n¢j ptil krému smichaného s borivkami

opét pokladem piskoty

zbylo nam pul ¢istého krému bez borlivek,opét odlijeme ptl krému z pllky krému a tou polovinou z poloviny
polijeme piSkoty a poté zasypeme dal§imi 150g bortvek

zalijjeme zbytkem krému a zasypeme jesté zbylimi borivky(50g)a mame hotovo,poté dame schladit,nejlepsi
do druhého dne do lednicky....

tak a tady mi to vytdhli z lednicky asi po 5 hodindch,nemohli se dockat,na chuti to sice neubralo,ale vzhled mi
ponicili:-Dale nic se nedéje,chuté sou zkratka silnéjsi:-Ddobrou chut...vypada to slozité,ale neuvétite jak je to
jednoduché:-)opravdu
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