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Bubenecské kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 ks kufe

1 IZice hot¢ice

1 IZice citrobnova Stava
2 1Zice smetana

1 1zice grilovaci koteni
40 g maslo

4 1zice olej

1 1zicka mlety kmin

Postup

Omyté a ocisténé kufe rozétvrtime a nasolime. Rozlozime do zapékaci misky, do které jsme dali ole;.
Okotenime kminem a grilovacim kotfenim, dame do ptedehiaté trouby na 200°C a peceme.

Smichdme smetanu, hoi€ici a citronovou stavu. Polovinou této smési potieme kuie po pul hodin€ peceni.
Zbytkem smési potieme kufe po hoding peceni, poklademe vlockami masla a jest¢ 10 minut dopékame.

Servirujeme s ryzi a zeleninovou oblohou.

Poznamka

Nase nejoblibenéjsi kufe z trouby
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