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Gulasova zelnacka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 gulaSova polévka v sacku libovolné znacky
miska kysaného zeli

2 brambory

2 nozicky klobasy

3 strouzky Cesneku

2 1Zice zakysané smetany

zelena petrzelka

sul

Postup

V jednom hrnci uvaiime polévku podle ndvodu na sacku. Zeli proplachneme, pfipadné prekrajime na mensi
kousky (neni nutné). Brambory oloupeme a nakrajime na kosticky, klobasu na kolecka. Do druhého hrnce
dame zeli, brambory a klobasu, zalijeme vodou, osolime a uvatime do zmé&knuti brambor (asi 10 - 15 minut).
Pak obsahy obou hrncii smichame, pfiddme na zjemnéni smetanu a dochutime prolisovanym ¢esnekem.
Nakonec vmichame zelenou petrzelku. Mizeme podévat s celozrnnym pecivem jako vydatnou vecefi.
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