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Vepiova krkovicka na okurkach

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g krkovice

sadlo/nebo olej/

sul

pept

1 cibule,1

5 sklenice zavaienych okurek

Postup

Krkovici nakrajime na platky, naklepeme, osolime, opepfime a osmahneme na tuku z obou stran. Pfendame do
zapékaci misy nebo pekacku. Na zbylém tuku osmahneme chvilku cibulku na kosticky a rozlozime na maso.
Panvicku vyplachneme vodou a nalijeme pod maso. Kyselé okurky nakrajime na kosticky, nasypeme na
cibulku, pfikryjeme poklickou a peceme v troubé asi hodinku, pak sundame poklicku a jeste chvilku
dopeceme. Podavame s houskovym knedlikem.
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