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Syrovy pizza chleb

Kategorie: Ostatni pecivo
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g strouhany syr
1 Spetka cukr
olivovy olej

0,5 1zicky sul

20 g drozdi

1 salek vlazna voda
podle potieby::

400 dl hladka mouka

Postup

Do misy prosejeme mouku. Doprostied udélame dilek, do né¢ho rozdrobime drozdi, pfiddme Spetku cukru a
zalijeme polovinou $alku vlazné vody. Nechame kvasek vykynout. Pak pfilijeme jesté trochu vlazné vody,
prisypeme sul a vypracujeme hladké tésto. Nesmi lepit na st€ény misy. Pokud lepi, pfisypeme jeste trochu
mouky.

Z tésta udélame 2 bochanky na pizza chléb, zapraSime je moukou a nechame na teplém misté dobie vykynout.
Vykynuté bochanky rozvalime véaleckem na kulaté placky silné asi ptil centimetru. Polozime je na plechy,
které jsme vymazali olivovym olejem a okraje prsty vytlatime. Kazdou placku posypeme po celé plose
nastrouhanym syrem a jemné pokapeme olivovym olejem. Upeceme je v piedehiaté troubé dozlatova.

Syrovy pizza chléb je vyborny jesté teply, jako ptiloha k salatu s mozzarellou, nebo i jinym zeleninovym
salatam.

Poznamka

Syrovou pizza placku pouzivime misto peciva k zeleninovym salatiim.
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