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1024.croissanty od Andulka

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

200 ml mléka

130 g rozpusténého masla

1 celé vejce

1 1zicka soli

560 g hladké mouky

1 1zic¢ka cukru nasypeme doprostied pod drozdi

26 g Cerstvého nebo 2,5 1zicky suseného drozdi rozdrobime na cukr
ofechova napli::

tato davka je ptiblizné na polovinu téchto croissantii::
65 g mletych ofechil

40 g mletého cukru

50 g pomletych nebo valkem drcenych piskotii

2 malé 1zicky kakaa

2 Izice rumu

5 lzic teplé vody

Postup

¢sto rozdélime na 4 stejné dily. Kazdy dil vyvalime do kruhu o velikos
Radlovacim koleCkem vyvalené tésto rozdélime na 8 dila (trojahelnik
Pokud chceme plnit croissanty, tak naplin klademe na Sir$i stranu troja
nevytekla, a sta¢ime smérem k uzsi strané.

Maslujeme rozkvedlanym zloutkem s trochou mléka.

Muzeme plnit jakoukoliv naplni nebo jenom posypat nastrouhanym sy
Peceme v rozpalené troub€ na 250°C / 5 minut a pak sniZzme teplotu n:
Z této davky je 32 ks mensSich croissanti.

Nastaveni pekarny: Program Tésto
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