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Buchty - tésto z domaci pekarny

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: www.recepty.cz

Suroviny

250 ml vlazného I¢ka

150 g rozpusténého masla
2 Zloutky

1 Izice citronové stavy
500 g hladké mouky

50 g cukru

vanilkovy cukr

strouhana kiira z jednoho citronu
Spetka soli

1 1zicka suSeného drozdi
Néplné:

makova

povidlova

tvarohova

marmeladova

jablkova

Na potieni: maslo

rum

Postup

Ingredience vlozime v uvedeném potadi do pekarny a zapneme program TESTO (pekarna ETA, Vega,
Clatronic). Po ukonceni programu tésto vyndame z nadoby na pomouceny stil a rozdélime na stejnomérné
kousky (cca 20), které plnime jednotlivymi ndplnémi. Nechdme jeste¢ 10 minut vykynout, ddme do pekace,
promastime maslem a peCeme klasicky (pfi 170 °C podle druhu trouby cca 20-25 minut). Po upeceni potfeme
rozpusténym maslem s rumem a na chvilku ptikryjeme utérkou.

Buchty zadélané v domaci pekarné jsou krasné nadychané.

Strana 1/1



