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Calamada z Cervené fepy

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2,5 kg uvatrené Cervené fepy

1 kg zeli

1 kg paprik nakrajenych na prouzky
500 g cibule nakrajené na pilmésicky

Postup

Vse smichame v mise s 1 1 oleje, 1 1 octa, 250 g cukru, 1 sd¢ek Deka. Nechame do druhého dne odlezet a
plnime do sklenic a zavéiime pfti teploté 85°C asi 15 minut.
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