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Svestkové ¢atni s mandlemi

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

900 g Svestek

1 nakrajena cibule

Scm Cerstvého zazvoru - nastrouhat

220 ml Cerstvé pomeranCové stavy

100 ml ¢erveného vinného octa

140 g rozinek

50 g hnédého titinového cukru

1 kousek skoficové kliry

0,5 1zice mleté palivé papriky

20 g loupanych mandli, kazdou rozkrojenou na tfi prouzky

Postup

Vsechny ptisady krom¢ mandli vlozte do mélkého Sirokého kastrolu. Pfived'te k varu a na mirném ohni vaite
30 az 40 minut nebo az §vestky zméknou. Nejdiiv michejte jen obéas, ke konci ¢astéji. Catni je hotové ve
chvili, kdy zhoustne, ale pfitom je stale tekuté (jesté vic zhoustne béhem chladnuti). Vmichejte mandle a
povaite na velmi mirném ohni jesté pét minut. Pielijte do teplych sterilizovanych sklenic a uzaviete

Poznamka

V lednicce vydrzi az tfi mésice.
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