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Coc¢ka nakyselo

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky

Autor: mamka

Suroviny

1 IZice masla

1 salek Cerstvé nebo kyselé smetany, nebo jen mléka
40 dkg cocky

0,5 malého bobkového listu

sul

1 1Zzice hladké mouky

3 sladkokyselé okurky (mozno vynechat)

Postup

Cocku na sité vypereme a namocime ji na 0,5 -1 hodinu do vody. V téZe vodé ji bez soli pfistavime na oheti.
Asi po 10 minutach vodu slijeme, ¢ocku na sité ptelijeme vodou, zalijeme ji horkou osolenou vodou a znovu
pfistavime na ohen. Pfiddme bobkovy list a ¢ocku dovatime. Zatim si udélame z masla a mouky svétlou jisku,
zalijeme ji vodou z ¢o€ky a smetanou a kratce povaiime. Do této omacky ptidame ¢ocku, prohfejeme ji,
bobkovy list vyjmeme a povrch cocky posypeme nakrajenymi okurkami. Kromé okurek miizeme dat na

povrch krouzky osmazené cibule.

Podavame k vafenému hovézimu masu a k rozliénym uzenindm.

Poznamka

*
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