www.netkucharka.cz

Slepice na paprice

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: mamka

Suroviny

necela jedna kysand smetana

masox

sul

hladkd mouka

0,5 1zicky papriky (mozno dat i Cerstvou papriku)
slepice/kute

maslo

1 cibule

Postup

Na masle zpénime cibuli, ddme porce osolené¢ho a opaprikovaného kufete. Nechame chvili osahnout, zalijeme
vodou a dusime do mekka. Vody dame tolik, kolik chceme omacky, ale vzhledem k porci kutete. Pfidame
masox a na prouzky nakrajenou Cerstvou papriku. Kdyz je kure mekké, v trosce vody rozmichame hladkou
mouku a zahustime. Pro zjemn¢ pfidime na konec smetanu.

Slepice: Slepice se pfredem uvaii do meékka, sviékne se z kiize a jeji porce se daji na zpénénou cibuli. Misto
vody pouZijeme vyvar z vareni.

Poznamka

*
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