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Tondovo kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:
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Postup

Kure osolime a opeptime. Pekacek malinko vymazeme olejem. Dno pokryjeme vrstvou na kolecka nakrajené
cibule, na to dame vrstvu

mrkve,trochu méné petrzele a celeru. VSechna zelenina je nakrajend na kolecka. Na to dame naporcované
kufe. Potom asi tak Ctyfi

strouzky nalisovaného ¢esneku, jalovec, bobkovy list, malinko pocukrujeme. Zalijeme protlaky a keCupem.
Podlijeme vodou a zasypeme

provensalskym kotenim.
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