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Zapecene kufe s nivou a brambory

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

1 vétsi kufe nebo 6 kufecich ¢tvrtek

10 vétSich brambor (podle velikosti pekacku)
15 az 20 dkg syru nivy

10 dkg syru Eidam

6 az 8 strouzkl ¢esneku

sul

1 az 2 polévkové lzice grilovaciho kofeni

1 mala 1zicka kari kotenti

2 az 3 dcl smetany ke Slehdni

1 Izice sadla

Postup

1. Pekd¢ jemné vytieme sadlem a poklademe oloupanymi syrovymi brambory nakrajenymi na mensi ¢tvrtky
nebo silnéjsi platky a jemné osolime.

2. Brambory poklademe po celé plose vrstvou vykosténého, na mensi kousky nakrajené¢ho kufeciho masa,
jemné posypeme kofenim kari a grilovacim kotfenim, poklademe na platky nakrdjenym ¢esnekem a posypeme
nahrubo nastrouhanou nivou. Podle poc¢tu porci miizeme dat jeste jednu stejnou vrstvu (brambory, kute, kofeni
a niva). VSe zalijeme smetanou ke Slehani.

3. Ptikryjeme druhym pekacem a peceme cca 20 min. Druhy pekd¢ sundame a peceme jesté cca dalSich 20
min. Potom posypeme nahrubo nastrouhanym syrem Eidam a jesté cca 10 min. nechame dopéct.
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