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Svickove fezy s peCenymi brambory ve slupce
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Suroviny

Postup

Svickovou rozkrajime na stejné velké kusy. Kazdy fez potom zavineme do platku anglické slaniny a zeCneme
je péci v rozpaleném olivovém oleji. Behem peceni maso osolime a opepiime.

Brambory vatené ve slupce, aniz bychom je loupali, rozkrojime na polovinu, osolime, opepiime a vlozime je
do oleje ke svickovym feziim. AZ se ndm brambory 1 maso po obou stranach mirn€ opecou, vloZime panev do
trouby pfedehtaté na teplotu 230-240 °C, ve které svickové fezy i s bramborem dopeceme.

Cukety a lilek nakrdjime na kosti¢ky a vhodime je do rozpaleného olivového oleje, aby se ndm orestovaly.
Tuto zeleninovou smés doplnime paprikou nakrajenou na kolecka a nékolika strouzky ¢esneku, potom vse
osolime a opepiime.

Svickové fezy podavame s opeCenymi brambory a restovanou zeleninou. Na talifi je pak jesté zakapeme
kofenénym olivovym olejem, ve kterém jsme restovali cukety s lilkem
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