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Krajena husi jatra s peCenymi jablky a flambovanymi viSnémi

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

2 Cervena jablka;

2 dI calvadosu (jable¢né palenky);
5-10 dkg maésla;

5 dkg hnédého cukru;

60 dkg husich jater;

2 zelena jablka;

20 dkg odpeckovanych visni;
nékolik kust cernych Spaget;
pept;

sal;

Postup

Husi jatra nakrdjime na silné tizky, udélame do nich zafezy, nacez je osolime a opepiime.

Dame rozehiat hnédy cukr a pfidime k nému visné, calvados a maslo. Na mirném plameni uvedeme do varu a
zahustime jedlym Skrobem rozmichanym ve vodé.

Rozkrajena jatra pii sttedni teploté potadné opeceme. KdyZ uz jsou z poloviny ope€end, piihodime k nim
jablka nakrajena na kolecka a oboji peCeme déle spole¢né.

Cerné $pagety vlozime do pekaée vymazaného olejem a upeeme.

Pti podévani klademe na talif stiidavé pecend jablka a platky husich jater. Vedle nich davame na kazdy talif
porci visiiové omacky a pecené Spagety pouzivame na zdobeni.
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