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Jehnéci s fazolkami

Kategorie: Jehnéci maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g jehnéci kyty

400 g fazolkovych luskl (sklenice nalo-zenych okapanych luskt). 60g masla, 100ml Slehacky
stil, pept, hladka mouka, 1 cibule, citronova st'ava

Postup

Maso ocistime, odblanime a nakrdjime na platky. Osolime je, opepiime a obalime v hladké mouce. Cibulku
osmahne-me na masle a ptidame k ni maso. Platky dusime za ob¢as-ného podlévani horkou vodou pod
pokli¢kou. Okapané fazol-ky prekrajime, pfidime k masu a vSe dusime domékka. Na-konec maso zalijeme
Slehackou a v§e nechame piejit varem. Odstavime a zakapeme citronovou Stavou. Jako ptilohu po-davame
varené brambory.
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