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Veprova rolada s vejci

Kategorie: Vejce
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg veprové kyty
6 natvrdo uvarenych vajec
150 g salamu
sardelova pasta

1 cibule

sul

pept

kmin

olej

hladkd mouka

Postup

Maso nakrojime na plat. Naklepeme, potieme sardelovou pastou, poklademe platky salamu, pfidame cela nebo
nasekand vejce, zavineme a pievazeme. Roladu poprasime moukou a opeCeme ze vsech stran na oleji. Potom
ji vlozime do pekace, osolime, posypeme kminem a na kolecka nakrdjenou cibuli, podlijeme vodou a peceme
do meékka.

Béhem peceni roladu polévame vypecenou st'avou.
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