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Kulajda

Kategorie: Houbové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g Cerstvych hub
1,51 vody

Spetka soli

0,5 1zicky kminu

600 g brambor

200 ml smetany

1Zice polohrubé mouky
4 vejce

kopr

ocet

Postup

Cerstvé na kostky nakrajené houby dame vafit do osolené vody. Susené pfedem namocené houby dame vafit
do osolené vody. Pfiddme kmin a oloupané, na kostky nakrajené brambory. KdyZ jsou brambory skoro mekkeé,
zalijeme je smetanou rozkvedlanou s moukou a povatime. Potom polévku ochutime rozsekanym koprem,
doplnime vejci a za stalého michani je nechame v polévce srazit. Pfi podavani pfidame do polévky podle chuti
ocet.
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