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Kute po domacku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kute

1 sterilovana zeleninova sm¢es (Moravanka
Kunovjanka apod.)

1 zavaiené houby (mohou byt i sterilované zampiony)
8 platka anglické slaniny nebo paprikového boku

sul

grilovaci kofeni

maslo

Postup

Postup ptipravy: Kuie naporcujeme. Na peka¢ dame sterilovanou zeleninu a sterilované houby bez nalevu
(jsou-li houby nebo zelenina vcelku, tak nahrubo nakrajime). Na to polozime platky slaniny, na slaninu
osolené, okofenéné kufe a pokapeme maslem. PeCeme v troub¢ za obcasného podlévani vodou nebo vyvarem
do mekka.

Podavame s ryZi nebo brambory.
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