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Babovka s vajeCnym konakem ii.

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: 0,5 hrnicku susenych brusinek (ptfipadné rozinek)
3 hrnic¢ky hladké mouky

2 1zicky prasku do peciva

0,25 1zicky soli

Spetka strouhané¢ho muskatového ofisku
120 g masla

1,25 hrnicku cukru

3 vejce

1 hrni¢ek vajecného konaku

1 1zicka vanilky

Glazura:

2 lzice vody

0,75 hrnicku piskového cukru

Postup

Postup piipravy: Slehat (nejlépe elektrickym $leha¢em) maslo a cukr asi 5 minut, postupné piidat po jednom
vejci, stiidave ptidavat suché ingredience a vajeény konak. Nakonec lehce vmichat brusinky (které jsme
piredem namocili na 15 minut do vody). Dat do vymazané a vysypané formy a péci na 170-175 °C piiblizné 55
minut - zkousejte Spejli. Nechat zchladnout asi 10 minut. Pak potfit glazurou.

Glazura: smichat v misce rum, vodu a cukr.
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