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Bramborove obloucky

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

olej nebo ztuzeny tuk na potieni
kyselé zeli

1 bilek

150 g hrubé mouky

kmin

Ingredience::

1 cibule

sul

Postup

Postup ptipravy: Uvarené studené brambory nastrouhdme, osolime a propracujeme s moukou az se tésto na
vale nelepi!! Z tésta vyvalujeme placky, které plnime usekanym kyselim zelim, ochucené kminem a sekanou
cibuli. Okraje kazdé placky potfeme bilkem, pielozime a stiskneme, aby se okraj slepil k sobé. Povrch
zahybanct potfeme tukem a pe¢eme je v troubé na pomasténém plechu dortizova.
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