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Krekry s krémem z telecich jater

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

250 g pastiky z telecich jater

2 1Zice pomerancové Stavy

25 g pistaciovych jader

15 krekr

150 g malych rajskych jablicek
n¢kolik listt hlavkového salatu
petrzelka na ozdobu

Postup

Postup ptipravy: Pastiku smichame s pomerancovou stavou. Polovinu pistacii jemné nasekdme a vmichame
do pastiky. Takto ptipravenym krémem naplnime sacek s hvézdicovou trubickou a krém jemn¢ nastiikdme na
12 krekrii. Rajcata a zbylé krekry roz¢tvrtime. Jatrovy krém ozdobime ¢tvrtkou rajcete a ¢tvrtkou krekru. Salat
opereme a nechame dobfie okapat. Na kazdy talif naaranzujeme tfi oblozené krekry, salat a zbylé Ctvrtky
rajcat. Zbytek pistaciovych ofiskl nasekame nahrubo, oblozené krekry jimi posypeme a poddvame ozdobené
omytou petrZelkou.
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