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Cibulacka pro pratele

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

sul

2 1Zice hladké mouky
750 ml voda

olej

2 kostky bujonu slepic¢i nebo zeleninovy
toustovy chleba
masla

250 g tvrdého syra

5 cibuli vétsich

pept

500 ml mléka

Postup

Postup ptipravy: Kolecka cibule nechdme zesklovatét na oleji, osolime, opepiime, pfiddme 1zici masla a az se
rozpusti, zapraSime moukou, promichame a lehce oprazime. Zalijeme vodou, pfiddme bujony a vafime do

zméknuti cibule. Do polévky pak vlijeme vielé mléko. Toustovy chleba opeceme, syr nastrouhdme. Do misek
nalijeme polévku, pfidame trochu syra, na néj polozime toust zasypany opepfenym syrem a kratce zapeceme.
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