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Kure po myslivecku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kute

olej

1 cibule

1 1Zice nakrajeného celeru
1 strouzek ¢esneku
100 g Zampionl
sul

peprt

Spetka rozmarynu
sklenka bilého vina
3 rajCata

vyvar

Postup

Postup ptipravy: Kufe naporcujeme, osolime a porce po vSech stranach opeceme na oleji. Pak pfidame na
kosticky nakrajeny celer, nechdme zpénit a kdyZz zhnédne, pfiddme drobné nakrajenou cibuli, Cesnek utfeny se

~~~~~

zalijeme vinem, pfiklopime a asi 5 minut dusime. Potom pfidame oloupana, jader zbavena a na kostky
nakrajena rajcata, podlijeme vyvarem a piikryté dusime na mirném ohni, az je maso mekké.
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