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Kufe po fecku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kute

mrkev

petrzel

cibule

sterilované zampiony
tymian

olej

platky tvrdého syra
brambory
plnotu¢nd hoicice
majoranka

2 strouzky Cesneku
sul

citronova St'ava

Postup

Postup ptipravy: Kufe naporcujeme, osolime, lehce posypeme tymianem a ddme na plech. Porce obloZime
zeleninou - mrkev, petrzel a cibuli roziizneme podéln€ a klademe kolem kuiete. Dale ptfiddme Zampiony, ze
kterych jsme slili nalev.

Ptipravime si brambory: oloupeme, nakrajime na kosticky, osolime, zakapeme citronovou st'avou, priddme
cca 2 polévkové Izice hoicice, prolisovany Cesnek a majoranku. Ve promichame a klademe na plech s
kufetem a zeleninou. PeCeme piikryté, béhem peceni mirn¢€ podlévame. Ke konci peceni poklademe porce
kutete platkovym syrem a nechame zapéct.
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