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Kufreci poklad

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 velké kute

sul

100 g slaniny

0,12 masla

Néadivka:

3 rohliky

1 salek mléka

2 ofisky masla

3 vejce

sul

Spetka muskatového kvétu
1 1zicka sekané petrzelky
hrst mandli

1 mald konzerva jatrové pastiky

Postup

Postup ptipravy: Rohliky nakrajime na kosticky a polijeme mlékem. Zmeklé maslo utfeme se zloutky do pény,
okofenime muskatovym kvétem a petrzelkou, vmichdme namocené rohliky, spaiené, oloupané a nasekané
mandlicky a malou jatrovou pastiku. Nakonec lehce vmichame snih z bilki.

Kufte osolime, prospikujeme slaninou a naplnime nadivkou. Kazi zasijeme, aby nadivka nevytekla a vlozime
do vymazaného pekace. Podlijeme a pozvolna peCeme zhruba 45 minut piikryté alobalem. Potom alobal
sejmeme a dopékame za Castého potirani §t'avou z kutete. Pokud zbyde nadivka, peceme ji vedle kufete v
pekacku. Kufe mizeme téz posypat grilovacim kotfenim.

Jako ptilohu poddvame brambor pfelity Stavou z kufete a zeleninovy salat.
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