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Sunkovo-syrovy dort

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

500 g jemného tvarohu

300 g Lunexu (taveny syr)

300 g Sunky

2 velké zelené papriky

majoranka

1 okurka

Na ozdobu: 1 limetka nebo zeleny citron
100 g uzené (parmské) Sunky

Postup

Postup ptipravy: Tvaroh a syr vymichdme do pény a rozd€lime na 3 stejné ¢asti. Do prvni vmichame na
kostky nakrajenou Sunku, do zbylych dvou nadrobno nakrajené papriky a majoranku (podle chuti, ale aby
nepterazilo chut’ syra). Dortovou formu vylozime folii (sta¢i dno), a navrstvime prni paprikovou smés.
Zarovname a navrstvime Sunkovou smés a navrch ddme druhou paprikovou vrstvu. Dort piikryjeme folii a
dame na 3 hodiny do chladnicky. Potom dort vyjmeme, odstranime folie, ozdobime parmskou Sunkou,
limetkou, snitky kopru.

Podavame krajené jako dort s chlebem nebo bagetou. Dort bez ozdoby se da 1 zmrazit v mrazéku, ale nanejvis
2 mésice. Rozmrazujeme v chladnicce.
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