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Krkovicka na kecupu

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

1 kg krkovice

150 g anglické slaniny
150 g Sunkového salamu
1 keCup

3-4 cibule

paliva a sladké paprika
grilovaci kofeni

peprt

sul

maslo

Postup

Postup ptipravy: Platky krkovice naklepeme, mirné osolime, posypeme grilovacim kofenim a nakrajime na
mensi kousky. Vezmeme ptiméfené velky pekacek, na dno dame kousek masla a poklademe platky krkovice.
Dalsi vrstvu tvoii anglicka slanina a cibule nakrajend na kolecka. NavrSené vrstvy zalijeme ochucenym
kecupem (kecCup, 1zicka sladké a palivé papriky, pept a rizné koteni dle chuti). Toto poklademe kolecky
Sunkového saldmu a kon¢ime masem. Peceme asi hodinu, z toho prvni ptilhodinku pfiklopené. Tento recept

patii u nds k t€ém nejoblibenéjSim. Podavame s ryzi.
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