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Bananovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: 200 g polohrubé mouky
100 g piskového cukru
0,5 hrnku mléka

1 dl oleje

1 vejce

1 1zicka kakaa

0,5 prasku do peciva

1 vanilkovy pudink

2 banany - asi

dzem

Slehacka

Postup

Postup ptipravy: Mouku prosejeme s praskem do peciva a kakaem. V mléce rozslehame vejce, cukr a olej a
nalijeme do mouky. Dikladn¢ vSe promichdme a tésto rozetfeme na dno vymazané a moukou vysypané
formy. Peceme ve sttedn¢ vyhtaté troubé€ asi 25 minut. Upecené nechdme vychladnout, potfeme dzemem,
poklademe nakrajenymi koleCky bandnu a zalijeme uvafenym a vlaznym vanilkovym pudinkem. Porce jesté
muizeme ozdobit Slehackou.

Strana 1/1



