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Bezé rolada

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

260 g bilka

2 Slehacky

70 g hladké mouky

moucka cukr na posypani

70 g liskovych ofiskl - mletych
Ingredience: 170 g cukr krupice

Postup

Postup piipravy: Bilky a cukr uslehame do tuha, mouku a ofisky smichdme dohromady a lehce promichdme
do uslehaného sn¢hu s cukrem. Plech - pecici papir - rozetiit na cely plech 1 cm vrstva. Cedni¢kem posypat
mouckovym cukrem. Péci cca pii 220 °C cca 6 minut. Vychladly plat obratit na Cisty pecici papir a spodni
sundat. Potfit uslehanou Slehackou, zabalit a nechat v chladnu ulezet. Poté zbytkem Slehacky potfit a ozdobit.
Mozno jesté posypat ofisky. Krajet mokrym nozem.
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