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Bomba Malakoff

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

80 g piskového cukru

2 sacky vanilkového pudinku
100 g kulatych piskott

1 sac¢ek vanuilkovho cukru

250 ml smetany ke Slehani

2-3 1Zice rumu

3 1zicky mleté kavy

1 chemicky neoSetieny pomeran¢
nékolik listktt medunky

Postup

Postup piipravy: Uvatime 250 ml silné kdvy, nechame vychladnout a pfidame rum. V ¢asti studené¢ho mléka
rozmichame pudinkovy prasek, cukr a vanilkovy cukr. Zbylé mléko ptivedeme k varu a zavaiime do n¢j
rozmichany pudinkovy prasek. Za stalého michani vatime do zhoustnuti. Na dno nahiaté sklenéné misy
rozlozime piskoty, pokapeme rumovou kavou a zalijeme ¢asti horkého pudinku. Takto pokracujeme, az
nemame Zadny pudink, posledni vrstvu tvofi piSkoty. Misu uloZime nejméné na 12 hodin do chladnicky. Pfed
podavanim bombu vyklopime na misu, ozdobime uslehanou smetanou, ozdobné nakrajenou pomerancovou

kidrou a medunkou.
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