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BozZsky nakyp

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: 1-2 bali¢ky cukratskych piskoti
rybizova marmelada

1 hrnek ¢erné silné kavy (hotké a vychladl¢)
sladka Slehacka

Zloutky - Krém:

0,5-1 hrnek mouckového cukru

125 g masla

125 g Hery

Postup

Postup piipravy: Z piisad na krém utfeme hladky krém. Marmelddou slepime k sobé vzdy dva piskoty, a
vylozime jimi dno misy. Piskoty zalijeme 0,5 hrnkem kévy, stérkou pomazeme krémem a opét poklademe
slepenymi piskoty. Zalijeme kavou a nakonec potfeme krémem. Dame na 24 hodin do lednice, aby piSkoty
dobfe nasakly. Pak uslehame sladkou slehacku. Vykrojime kousek Bozského nakypu na talif, ozdobime
Slehackou a podavame.
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