Kufe se syrovou nadivkou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kute

100 g syra eidam

100 g anglické slanina nebo Sunky
sul

kmin

brambory

maslo

1 palicka ¢esneku

Postup

Postup ptipravy: Kuie dikladné ocesnekujeme na povrchu i uvniti rozdrcenym cesnekem. Syr a slaninu
nakrajime na kosticky a naplnime tim kute, seSijeme nebo seSpejlime. Kuie osolime okminujeme a ddme na
plech. Okolo kufete dame brambory, pokud jsou malé nechame je v celku, taky je osolime a okminujeme.
Piidame platky masla, mirn¢ podlijeme a pe¢eme pftikryté asi hodinu a ¢tvrt. Ke konci peceni miizeme
odekryt, aby se nam to oCervenalo. Mnozstvi syru a slaniny zavisi na velikosti kufete a na tom, jak hodn¢ to

tam napéchujeme.
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