rozSlapnuté brambory

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

vaiené brambory ve slupce
olivovy olej

sul

Postup

Postup pfipravy: Brambory uvafime ve slupce a nechame trochu vystydnout. Troubu rozehiejeme na 200 °C.
Brambory dame na plech. Vezmeme si §touchadlo na bramborovou kasi a kazdou bramboru zploStime aby
popraskala, ale drZela tvar. Zakdpneme olejem a peCeme 20 minut. Potom brambory obratime, znovu
zaképneme olejem a dopeceme dozlatova. Osolime a ochutime podle chuti (ke konci pe¢eni miizeme na
kazdou dat napft. snitku rozmarynu nebo tymianu). Servirujeme jako ptilohu, nejlépe k minutkdm nebo ke
grilovanym mastim. Vyborna je k nim studend omécka ze zakysané smetany s pazitkou, ¢esnekem, jak kdo ma

rad.
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