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Fazolové kremrole

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

800 g bilych sterilovanych fazoli

0,5 1zi¢ky susené¢ho tymianu nebo rozmarynu
2 1zicky hotové chilli omacky

150 g strouhaného syra

400 g listového tésta

Postup

Postup ptipravy: Fazole proplachneme a nechame okapat, potom je rozmackame vidlickou nebo mackadlem
na brambory (neméla by z nich byt kase). Vmichame do nich kofeni, chilli omacku a syr. Hrstku syra si nechte
na posypani. Tésto rozvalime a rozkrajime na pruhy 10x40 cm. Z fazoli vytvoite tenci valecky a polozte je
stiedem t&sta. Okraje navlh&ete a spojte do $tridlu. Kazdou nohavici piiéné piekrojte na 4 dilky. Svem dold je
narovnejte na suchy plech, pottete rozkvedlanym vajickem a posypte syrem. Pecte asi 15-20 minut pti 200 °C.
Po upecenti je nechte chvili zchladnout ptimo na plechu, aby zpevnély.
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