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Drobenkovy tvarohovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

380 g hrubé mouky

120 g krupicového cukru
150 g Hery

1 vétsi vejce

0,5 prasku do peciva
Népln::

750 g mékkého tvarohu
250 g krupicového cukru
1,5 dl mléka

1,5 dl rumu

2 vejce

1,5 balicku vanilkového pudinku
1,5 dl oleje

rozinky

ofechy

kandované ovoce

Postup

Postup ptipravy: VSechny ptrisady ddme do misky a zpracujeme na drobenku. 0,666666666666667 drobenky
nasypeme do vymasténé dortové formy, polijeme naplni, uhladime a povrch posypeme zbytkem drobenky.
Peceme zvolna asi 45 minut. Nechame vychladit (nejlépe do druhého dne) a krajime na fezy.

Naplii: vSechny pfisady promichame do hladké smési a ptidame rozinky, sekané ofechy a kandované ovoce
(nemusi byt).
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