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Broskvovy kolac

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

Tésto: 350 g hladké mouky
180 g cukru moucka

220 g tuku (maslo

Hera)

2 vejce

Krém::

1 konzerva broskvi nebo meruné¢k se stavou (da se pridat i mandarinkova konzerva)
2 vanilkové pudinky
Poleva::

4 vejce

130 g cukru

1 kelimek zakysané smetany

Postup

Postup pfipravy: Z ptisad vypracujeme tésto a dame do plechu s vys$Sim okrajem. Na povrch rozloZime ovoce.
Stavu z ovoce doplnime vodou na 1 litr (miize byt trosku miii) a uvaiime z ni vanilkovy pudink. Horkou
hmotu rozetfeme na ovoce. PeCeme asi 35 minut pii 175 °C.

Poleva: Zloutky utfeme s cukrem do pény, pfimichdme kysanou smetanu. Z bilkli us§lehame snih a vmichame
do pény. Rozetieme na rozpeceny kolac a peCeme jeste asi 15 minut, az povrch zrtizovi.
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