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Cisarska babovka

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

300 g hladké nebo polohrubé mouky
200 g piskového cukru

6 vajec

300 g masla

60 g mouckového cukru

1 vanilkovy cukr

2 1Zice rumu

60 g strouhanych ofiski

60 g strouhané ¢okolady

Postup

Postup piipravy: Z bilka uslehame pevny snih a zaslehame piskovy cukr. Maslo, mouckovy a vanilkovy cukr
vyslehame do pény, po ¢astech zaslehame Zloutky, pfiddme rum, ofisky, cokoladdu a lehce snih z bilkd a
mouku. Dame do vymazané a vysypané formy a pe¢eme pomalu pii teploté asi 150-160 °C. Troubu nechame
malinko pootevienou, aby babovka pii peceni nepraskla. Prochladlou babovku pocukrujeme.

Mnozstvi tésta je na velkou formu, na mensi bude stacit polovicni davka.
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