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Trena bublanina

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

150 g masla (tuku)

150 g mouckového cukru
3 vejce

150 g hrubé mouky

Postup

1. Maslo, Zloutky, cukr, strouhanou citrénovou kiiru a vanilkovy cukr utfema do pény. Pak opatrné pfidame
snih ze 3 bilkd a 150 g mouky.
2. Plech vymazeme syrovym maslem a vysypeme hrubou moukou, rozetfeme tésto (nepfilis silng, asi 2 cm),
poklademe ovocem a upeceme.
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