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Syrova zebra

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

stl

100 g maslo

3 IZice strouhanka

1 ks cuketa

300 g emental

150 g slanina anglicka

Postup

Cuketu omyjeme a Sikmo nakrajime na Gzké platky. Syr a anglickou slaninu téz rozkrajime na platky.
Strouhanku nasucho dozlatova oprazime. Zapékaci misku vymazeme maslem. Na dno ddme osm platki
cukety, osolime, posypeme prazenou strouhankou a poklademe platky slaniny. Na kazdy dame slozeny platek
syra, zakryjeme cuketou, osolime, posypeme strouhankou, ddme opét platek slaniny, syr a ukoncime platkem
cukety. Povrch lehce posypeme strouhankou, jednotlivé zebry spichneme paratkem a polozime na n¢j Supiny
masla. Dame péci asi na 8 minut do trouby na 160 st. Podavame s pecivem.
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