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Zelickové kuie

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

kute

500 g kyselého zeli
maslo

zakysana smetana
grilovaci koteni

Postup

Postup pfipravy: Na dno pekace pohdzeme polovinu vymackaného kyselého zeli, aby bylo dno pokryto.
Posypeme grilovacim kofenim a pokryjeme platky masla. Na to polozime omyté kufe, roziiznuté na vice dild,
nebo pouze na dvé poloviny, fezem dolti. Opét pohdZeme zbytkem zeli, posypeme grilovacim kofenim a
zbylym maslem. Nakonec kufe zalejeme kysanou smetanou trochu zfedénou vodou. Peceme prikryté v predem
vyhtaté troub¢ cca 45 minut. Pak odkryjeme a jesté asi 10 minut zapeceme. Podavame s bramborem, nebo s
chlebem.
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