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Bramborovy salat se slaninovym prelivem

Kategorie: Zeleninové salaty
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

majonéza

250 g sunkového salamu

200 g anglické slaniny

4 vatena vejce

kyselé okurky

Ingredience::

1 konzerva hrasku

1 kg ve slupce vafenych brambor

Postup

Postup ptipravy: Brambory oloupeme a nakrajime na kosticky, pfiddme hrasek, jemné nasekana vajicka,
nahrubo nastrouhany salam, na jemno pokrajené okurky, (zajemci mohou i cibuli, ale tu ja nemazu). Slaninu
nakrajime na kosticky a rozSkvatfime a vypeceme skoro az na Skvarky. Pokud se z ni neuvolni dostatek tuku,
pridame dvé¢ 1zice sadla. Rozskvatrenou slaninu i s tukem vylijeme do brambor s ostatnimi ingrediencemi a
diikladné promichame a nechame zchladnout. Posléze pfidime majolku a podle chuti osolime a opepiime.
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