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Visné v Cokoladé

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

3 kg visni

1,2 kg cukr krupice
200 g kakaa

2 dcl rumu

2 vanilkové cukry

Postup

Postup ptipravy: Visn¢ umyjeme a vypeckujeme. Pfidame vSe ostatni, promichame a nechame 10-20 hodin
odlezet. Obcas zamichédme. Pak plnime do menSich sklenic a sterilujeme 25 minut na 80 °C.

Pouzivame na rizné pohary, pudinky. Prokladdme s piskoty spolecné s oslazenou zakysanou smetanou. Misto
visni se daji pouzit i Svestky, dame ale jen 1 kg cukru.
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