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Cuketova pizza ii.

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

tésto na pizzu

2 malé cukety

100-150 g uzeného boku
100 g eidamu

1 IZice rajského protlaku
1-2 rajcata

1-2 vejce (mnozstvi podle velikost plechu)
sul

pepr

cesnek

oregano

Postup

Postup ptipravy: Cukety nakrajime na kolecka 5 mm, posolime a ponechame v cedniku odkapat 2 hodiny.
Tésto rozloZime na plech, pomaZeme rajskym protlakem, poskladame kolecka cuket, pfiddme uzené nakrajené
na malé kosticky. Na to polozime tenka koleCka rajcat a na n€ strouhany syr. Vejce roz§lehame spolu s
trochou soli, pepfem, ¢esnekem a oreganem. Povrch pizzy pocdkame vajickem a v piedehiaté troubé peCeme
na 180 °C zhruba 20 minut.
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