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Omacka s kratim masem

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

olej

2 svazky - petrzelka
sul

pept mlety

3 ks porek

0,51 vino bilé

1 kg prsa kriti

2 svazky - bazalka
1 ks citron

50 g kapary

Postup

Maso nasekame, porek nakrajime na tenka kolecka, bylinky posekdme, kiiru nastrouhame a plod citronu
vymackame. Maso opékame na oleji tak dlouho, az se za¢ne rozpadat, osolime, opeptime, pfidame porek a
opékame. Zalijeme vinem, ptidame bylinky, citronovou §tavu i ktiru a kapary. Vatime asi 10 minut pod
pokli¢kou a podavame.
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