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Jogurtova kiidélka

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::
kuteci kiidélka (podle poctu stravnikii), 500 g bilého jogurtu, 2 1zice kari koteni, 2 1zicky sladké papriky, 1
1zice rostlinného oleje, stl

Postup

Postup pfipravy: Jogurt spolu s kofenim, olejem a soli smichame a do vytvofené marinady namoc¢ime omyta
kuteci ktidélka. Dame do lednice na 24 hodin nechdme odlezZet. Pied pecenim kiidélka vyjmeme, nechame
okapat a pe€eme v troubg.
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