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Draci tlamy

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

4 porce kufecich prsou

4 platky Sunky

4 dlouhé Cervené feferonky
sul

bily pepi

olej

1Zice masla

strouhand niva

kdo ma rad olivy

1 tak kazdému 1 na ozdobeni

Postup

Postup ptipravy: Platky lehce naklepeme, okofenime, na maso polozime platek Sunky a feferonku a prelozime
v pulce tak, aby okraj Sunky a Spicka feferonky koukaly ven. Spichneme paratkem a ope¢eme na oleji.
Zasttikneme vodou a lehce podusime do zméknuti. Ke konci maso posypeme Nivou, pfiklopime a nechame
roztavit. Vypec€enou $t'avu zjemnime maslem. Draci tlamu polozime na talit, kdo nemtize byt bez oliv, z piillek
udéla drakovi oci.

Ptiloha: ryze, americké brambory, hranolky.
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