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BoztéSicky kolac

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

0,25 1 vody

200 g cukru

0,5 Hery

400 g polohrubé mouky

2 vejce

1 prasek do peciva

cerstvé jahody (ev. 1ze poZit 1 jiné ovoce)
zmolenka (cukr

olej

hl. mouka)

olej a hrub4a mouka na vysypani plechu

Postup

Postup piipravy: Kratce svatime vodu, cukr, Heru. Poté vychladime. Do jesté teplé smési pfidime mouku s
praSkem do peciva a vejce. Promichame v tésto a vylejeme na vymazany a vysypany plech. Poklademe fidce
ovocem a posypeme zmolenkou. Peceme ve stiedné teplé, predehiaté troubé do rtizova.

Tento kolac se jen rozplyva, je velice jemny. S Cerstvymi jahodami je nejlepsi.
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